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elBulli1846 Gastronomia, 
Art i Ciència

Benvolguts Acadèmics i acompanyants,

Cala Montjoi és un paratge extraordinari de l'Alt Empordà i el punt 
d'ancoratge de l'activitat d'avui, on entendrem que el present és un regal 
del passat i una motivació pel futur.

elBulli es va obrir el 1961 de la mà dels senyors Schilling. El seu inici com a 
guingueta "xiringuito" de platja annex al minigolf, va derivar cap a un 
grill-room amb cuina i terrassa que va assolir la primera estrella Michelin.

El 1981 arribà en Juli Soler, transformant i millorant l'oferta gastronòmica 
influenciada per la cuina contemporània francesa. Aquesta etapa va aportar 
una segona estrella Michelin i el reconeixement d'elBulli com a restaurant 
gastronòmic a nivell internacional.

El 1983 la màgia s'amplifica i es consolida amb la incorporació a cuina d'en 
Ferran Adrià. Han passat quaranta anys, dels quals més de vint-i-set, elBulli 
ha estat un planeta gastronòmic que anava girant al voltant d'un sector que 
s'ha nodrit i reorganitzat per l'efecte de la tramuntana bulliniana.

Exigència, observació, humilitat, aprenentatge continuat, esforç, reflexió, 
disrupció, respecte per sobre de les normes, equip-família dinàmic i arrelat, 
molts premis, i molta més influència, que ha traspassat les fronteres de 
l'acte de cuinar i servir.

La Visita al Museu elBullifoundation és una activitat cultural al voltant de la 
creació, l'alimentació, la beguda, la cuina i el servei de sala.

Durant el trajecte gaudirem d'un senzill esmorzar "on the road" preparat 
per l'obrador Hofmann, grup liderat per l'Acadèmica Silvia Hofmann i que 
enguany assolirà el seu quarantè aniversari.

Després de la visita a elBulli1846, ens dirigirem cap a un altre meravellòs 
enclavament de la Costa Brava, Llançà, on els avis de la Montse Serra, 
Maître companya de vida d'en Paco Pérez, van obrir un hostatge el 1939, 
el Miramar.

En Paco Pérez ens oferirà un dinar d'alta gastronomia referenciada al que 
ell anomena la Mar d'Amunt. L'equip de Miramar ens farà gaudir d'un àpat, 
on tindrem la presència subtil Bulliniana.

Elena Yepes i Evangelista
Juny 2023

Entrants

El principi de tot... 

Estrella de Mar 

Tonyina vs. Tonyina 

Algues 

Gamba Panxuda 

Un Peix Anomenat 'Iris'

 Volandeira 

Bou de Mar Esponja 
Chawamushi 

Amanida d'Ostres

Una copa de Gosset 

Lot Continental 

Croissant normal

Roll de canyella 

Galeta 

Suc 

Plats

Cloïsses i Olé 

Etereo... de Mar 

Papallona de Mar 

Espardenya 

Arròs 

Virrey

Blanc dels Aspres · Vi blanc · 

Cantallops Camino · Vi negre · 
Sant Climent Sescebes

Postres

Lulo, Coco, Cafè i Menta 

Cappuccino

Vi de Panses · Vi dolç · Cantallops

MENÚ

ESMORZAR


