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PREMI CAP DE SALA 2026

PATRICIA SIERRA
| CALVO

SALA DEL RESTAUR

E ANT
ANJA ELENA, BARCELONA

LASALA COM A ESPAT DACOLLIDA,
ELVICOMA LLENGUATGE

Patricia Sierra és cap de salaisommelier del restaurant La Granja
Elena, projecte familiar fundat 'any 1974 1 referent de I'anomenada
alta cuina de barri. Va iniciar el seu recorregut en la gastronomia
als 23 anys, arran de la gestié d’un bar de vins, experiencia que
va despertar la seva vocacio pel servei 1 la va portar a formar-se
com a sommelier.

Fa més de disset anys que forma part activa de La Granja Elena,
on, juntament amb els seus germans Borja i Guillermo, ha donat
continuitat al llegat familiar assumint progressivament el relleu
del seu pare. Eintén la sala com un espai d’equilibri entre rigor i
proximitat, amb el vi com a element essencial de I’experiencia i
el tracte huma com a pilar fonamental.






PREMI REVELACIO 2026

LAIA COMA | VIVES

XEF | PROPIETARIA DEL RESTAURANT
LA MARE DE DEU DE LA FONT, SOLSONA

ARRELADA A LA MUNTANYA,
FIDEL AL PRODUCTE I A LA VIDA

[Laia Comas va néixer a Cornella de Llobregat i va créixer entre el
centre de la ciutat i una masieta a I’Esquirol, a Osona. Filla d'una
artista i d’un fuster, i besneta de I'alcalde republica de Cornella
exiliat durant la Guerra Civil, aviat va desenvolupar una mirada
compromesa amb el territori.

[La seva passio per la cuina neix de la ma de la seva avia Antonia
Alguerd, que li va transmetre la idea de cuinar com una forma
d’estimar. Formada a’ESHOB 1 al’Escola de Pastisseria del Gremi
de Barcelona, des del 2005 lidera, juntament amb en Roger, el
restaurant Mare de la Font de Solsona.

Mare del Jan, I’Oriol i la Bruna, defensa una cuina catalana de
muntanya, arrelada, honesta i vinculada als productors locals.






PREMI NESTOR LUJAN
DE PERIODISME GASTRONOMIC 2026

TRINITAT GILBERT
| MARTINEZ

PERIODISTA GASTRONOMICA

QUAN EL PERIODISME FA CULTURA
DES DEL PLAT

Trinitat Gilbert és periodista especialilzada en gastronomia i
nutricié i una de les veus de referencia del sector a Catalunya.
Escriu al diart ARA des del primer dia de la seva fundaci6 i, I'any
2016, va crear amb la directora Esther Vera l'espai Mengem, per
explicar I'alimentacié amb mirada periodistica.

Ha dirigit la revista Cuina en els seus inicis, impulsant-hi el Premi a
lamillor escola d’hostaleria. Ha treballat a Catalunya Radio 1 TV3,
1 ha estat guionista de programes dirigits per Carles Capdevila.

Professora associada en diverses universitats, imparteix conferencies
sobre cuina catalana. Rep el Premi Nestor Lujan per Els aliments
que mengem, al detall, per la seva capacitat de combinar divulgacio
ri gorosa, cultura gdstronoml(d i criteri })GT‘IO(]ISU(,
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En aquest QR adjunt trobaran una seleccio dels articles de la serie
“Els aliments que mengem, al detall”, de la periodista Trinitat Gilbert,
guardonada amb el Premi Nestor Lujin de Periodisme Gastronomic 2026.






PREMI NACIONAL DE GASTRONOMIA
“CUINA TRADICIONAL” 2026

JAUME SURIROS
| JORDA

CRITERI, CONEIXEMENT I MIRADA CRITICA
AL SERVEIDE 1A GASTRONOMIA

Jaume Subirés és una figura clau de la cuina catalana tradicional
1 'anima historica del restaurant El Motel (Hotel Emporda) de
Figueres.

Vinculat a l'establiment des de la seva inauguracioé 'any 1961, s’hi
va formar sola el mestratge de Josep Mercader, assumint-ne la
direcci6 el 1979 amb un ferm compromis de continuitat. Al llarg
de decades, ha consolidat EI Motel com un referent de la cuina
de producte, de proximitat i de temporada, basada en el respecte
pel receptari tradicional i una manera d’entendre 1’hospitalitat
com a valor essencial.

El seu llegat, avui continuat per la nova generacio, representa una
aportaci6 decisiva a la preservacio 1 prestigi de la gastronomia
tradicional catalana.
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PREMI NACIONAL DE GASTRONOMIA
"CUINA D'AUTOR" 2026

RAUL BALAM
| RUSCALLEDA

XEF | PROPIETARI DEL RESTAURAT MOMENTS,
BARCELONA

RAUL BALAM, CUINA D’ORIGEN
I MIRADA CONTEMPORANIA

Ratl Balam neix a Sant Pol de Mar en un entorn estretament lligat
a la gastronomia. Es forma des de ben jove al restaurant Sant
Pau, sota la influencia directa de la seva mare Carme Ruscalleda,
on incorpora valors fonamentals com el respecte pel producte,
I’estacionalitat i el rigor teenie.

Completa la seva formacio en cuines de referencia com Akelarre i
amplia la seva experiencia amb l'etapa al Sant Pau de Toquio, que
aporta una dimensi6 internacional al seu recorregut. A Barcelona,
assumeix la direccio culinaria del restaurant Moments, al Mandarin
Oriental, amb una proposta basada en el producte 1 una lectura
contemporania de la cuina mediterrania. Paral-lelament, impulsa
diversos projectes 1 assessoraments gastronomics.

Aquesta trajectoria solida, coherent 1 en permanent construccié
ha merescult el reconeixement del Premi Nacional de Gastronomia

Catalana 2026.



PREMI ESPECIAL DE L'ACADEMIA CATALANA
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CARLES VILARRUBI
| CARRIO
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EL PRESIDENT QUE VA TRANSFORMAR LACADEMIA

Hi ha persones que entenen les institucions com una expressio de
representdcié i ’hi ha que les entenen com una forma de servei al
pais. Carles Vilarrubi va pertanyer, sens dubte, a aquesta segona
manera d’exercir la responsabilitat publica i institucional.
Economista, empresari i directiu, va desenvolupar una trajectoria
rellevant en els 1mblts financer, empresarld] i de la comunicacio.
Més enlla dels carrecs exercits, la seva figura es va distingir per la
capacitat de combinar visi6 (‘,sl,ral,égica, sensibilitat institucional
i compromis amb el pafs.

Vinculat de manera constant a la cultura, a la societat civil 1 a
les institucions catalanes, va exercir també com a vicepresident
institucional del Futbol Club Barcelona i va participar en diverses
iniciatives de caracter social i cultural.

Tanmateix, si hi ha un ambit en que la seva aportacié va adquirir
una dimensio especialment significativa, és el de la gastronomia
calalana. Carles Vilarrubi entenia la gastronomia no nomeés com
un patrimoni culinari, siné com una expressio de cultura, identitat,
territori i excellencia col-lectiva

Des de la presidencia de 'Academia Catalana de Gastronomia i
Nutricid, assumida 'any 2016, va impulsar una etapa de renovacio,
projeccid 1 consolidacié institucional. Amb una mirada amplia i
integradora, va reforcar el paper public de ’Academia i va contribuir
decisivament a consolidar els Premis Nacionals de Gastronomia
com una gran cila anual de reconeixement al talent i al patrimoni
culinari del pais.

Sola la seva presidéncid I’Academia va recuperar centralitat,
prestigi i capacitat d’incidencia, i es va consolidar com una veu
activa en la defensa del territori, del sector primari, de la restauracio
i de la cultura gastronomica catalana.

Discret, elegant i profundament respectat, Carles Vilarrubi va
exercir el lideratge des de la generositat, el rigor i una intel-ligencia
serena. La Generalitat de Catalunya li va concedir la Creu de Sant
Jordi per la seva contribucié a la vida economica i social del pais,
pero el seu llegat transcendeix els reconeixements i perdura tant
en les institucions que va ajudar a enfortir com en les persones
que van compartir cami amb ell.



TAULA DIRECTIVA

Joan Font i Torrent,
President

Carme Ruscalleda i Serra,
Vicepresidenta

Rosa Mayordomo i Garcia,
Vicepresidenta

Cristina Cabanas i Rodriguez,
Secretéaria General

Ramon Agenjo i Bosch,
Tresorer

Marc Cerén i Castelld,
Vocal

Paco de la Rosa i Torells,
Vocal

Montse Folch i Munuera,
Vocal

Ignacio Garcia-Nieto i Portabella,
Vocal

Toni Massanés i Sénchez,
Vocal

Ferran Rodés i Vilg,
Vocal

Valenti Roqueta i Guillamet,
Vocal

Jordi Vilaseca i Brugueras,
Vocal

Elena Yepes i Evangelista,
Vocal






ACADEMICS

Ferran Adrid i Acosta

Ramon Agenijo i Bosch

Ricard Aixeld i Campanales
Alejandro Alcaraz i Sanz

Oriol Balaguer i Mestres

Rail Bobet i Almenara

Miquel Brossa i Real

Cristina Cabafias Rodriguez
Josep Capdevila i Nogué
Magda Carlas i Angelats

Artur Carulla i Font

Josep Casas i Febrer

Sara Castellvi i de Simén

Marc Cerén i Castellé

Ramén Cierco i Noguer

Pere Cornella i Valls

Jordi Cortada i Passola
Francesc Dabdn i Hijazo

Josep M® de Hita i Planella

Paco de la Rosa i Torellé

Javier de las Muelas i Ferndndez
Eugeni Fabregat i Mora

Luis Ignacio Ferrer i Figueras
Sergi Ferrer-Salat i Serra Di Migni
Montse Folch i Munuera

Joan Font i Torrent

Carles Gaig i Framis

Ignacio Garcia-Nieto i Portabella
Gerardo Garcia-Ventosa i Lépez
Silvia Hofmann i Parés

Jaume Masana i Ribalta

Montse Mascaré i Alemany

Toni Massanés i Sénchez

Rosa Mayordomo i Garcia

Enric Medina i Delmonte

Josep Monje i Canut

Jordi Montafia i Matosas
Gloria Noguer i de Ferrer
Lluis Planas i Martinez

Fina Puigdevall i Noguareda
Enric Ribera i Gabandé
Joan Roca i Fontané
Pasqual Roca i Riera

Ferran Rodés i Vila

Valenti Roqueta i Guillamet
Alexandre Rosell i Feliu
Marrio Rotllant i Sola

Carme Ruscalleda i Serra
Josep M® Sanclimens i Genesca
Jon Sarabia i Barrutia
Ramén Serra i Agut

Albert Sumarroca i Claverol
Joan Tapia i Nieto

Jaume Torras i Mulet
Francesc Torrente i Costa
Miquel Torres i Maczassek
Joaquim Uriach i Torellé
Quim Vila i Betriu

Jordi Vil& i Badia

Jordi Vilaseca i Brugueras
Lluis Vinyes i Jorda

Maria Vives i R. de Hinojosa
Elena Yepes i Evangelista



Presidents
ACGN

Neéstor Lujan i Ferndndez

-1989-

Joan Vives i Rodriguez de Hinojosa
-1995-

Mariano de la Cruz
-1998-

Lluis Bassat i Coen
-1999-

Miquel Espinet i Mestre
-2000-

Joan Ras i Sirera
-2010-

Carles Vilarrubi i Carrié
-2016-

Joan Font i Torrent
-2026-
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