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Carles Vilarrubí i Carrió
President Acadèmia de Gastronomia i Nutrició

CARTA DEL
	  PRESIDENT

La cuina,  la  manera de preparar els  al iments,  és una part 
fonamental  de la  història i  la  cultura d'un poble.  Preser-
var la  seva identitat  és,  per tant ,  un repte tant culinari 
com cultural .

Menjar és un dels  actes més transcendents,  humil  i 
humà que la  persona fa .  Transcendent ,  perquè el  com-
portament de la  persona a taula def ineix una civi l i tzació. 
Humà, perquè el  fet  de menjar és tan obligat  i  antic  com 
la mateixa existència de l 'home. La cuina constata que 
hi  ha aspectes en l 'a l imentació humana que cada cultura 
els  expressa a la  seva manera.  L'al imentació no és només 

un fet  biològic sinó també un l lenguatge i ,  per tant ,  un 
ref lex de la  mateixa cultura.

Un poble es fa .  La seva cuina,  també.  La fa  cada dia la 
seva gent .  És així  que una cuina es reconeix pròpia i  di-
ferent .  I  la  nostra cuina no n'és una excepció.  Més aviat 
n'és l 'exemple.

La riquesa de la  cuina catalana es percep per la  profusió 
de la  seva pràctica i  per la  diversitat  del  seu coneixe-
ment .  La cuina catalana conf igura un entramat que cal 
atendre,  ordenar i  coordinar.  Necessita una ref lexió es-
table i  constant .  La cuina catalana reclama una posada 
en comú per constatar on som, cap on anem, quins ho-
ritzons ens esperen i  quines prioritats  tenim.

La cuina és un factor universal  a  totes les comunitats 
humanes.  Cada poble té una cuina i  la  percep d'una ma-
nera diferenciada.  L'evidència d'aquesta diversitat  és 
una herència que cal  preservar i  celebrar,  com avui ,  en 
el  primer acte presencial  de l 'Acadèmia al  l larg de 2021 
amb el  que volem reconèixer els  cuiners,  professionals , 
institucions o col· lectius per l 'excel· lència en la  seva 
tasca i  per l 'aportació a la  cuina i  a  la  gastronomia del 
nostre país .
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19.00 h OBERTURA DE L’ACTE 

a càrrec del Sr. Antoni Bassas i Onieva 
Periodista. Conductor de l’acte

19.05 h BENVINGUDA 

a  càrrec de l’Excel·lentíssim
Sr. Carles Vilarrubí i Carrió 
President de l’Acadèmia Catalana

de Gastronomia i Nutrició

19.10 h ENTREGA DE PREMIS 

ENTREGA DEL PREMI ESPECIAL 
DE L’ACADÈMIA 2021 

a ASSOCOME 
Associació de concessionaris de Mercabarna

a càrrec del Sr. Eduard Miró i Contijoch 
Director Territorial a Catalunya del Banc Santander  

i del Sr. Ramón Agenjo i Bosch
Tresorer de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició 

ENTREGA DEL PREMI 
CAP DE SALA 2021

al  Sr. Javier Oliveira  i Veloso

a càrrec del Sr. Valentí Roqueta i Guillamet
Acadèmic i membre de la Taula Directiva

de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició 

ENTREGA DEL PREMI 
REVELACIÓ 2021

al Sr. Rafel Muría i Franch

a càrrec de l’Honorable Sra. Teresa Jordà i Roura
Consellera d’Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural

i de la Sra. Carme Ruscalleda i Serra
Vicepresidenta de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició

/

Proclamació del Premi Nacional de Gastronomia 2021 
a càrrec del Sr. Joan Font i Torrent 

Secretari General de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició

ENTREGA DEL PREMI 
NACIONAL 

DE GASTRONOMIA 2021 

al Sr. Jordi Vilà i Badia

a càrrec del Molt Honorable  Sr. Pere Aragonès i Garcia 
President de la Generalitat de Catalunya 

i de l’Excel·lentíssim Sr. Carles Vilarrubí i Carrió 
President de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició

19.50 h CLOENDA DE L’ACTE 

a càrrec del Molt Honorable  Sr. Pere Aragonès i Garcia 
President de la Generalitat de Catalunya
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GUAR
2021

DONATS
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Premi  Nac iona l  de  Ga s t ronomia  2021

JORDI VILÀ i BADIA

Va né ixer  l ’any  1973  en  e l  s i  d’una  f amí l i a  on  l a  cu l tur a  cu l inàr ia 
n’és  un  e lement  centr a l .  La  seva  mar e  sempr e  ha  es t at  una  ex-
ce l · l ent  cu iner a ,  d’una  c asa  de l  Pap io l  que  sempr e  ha  r ebut  i 
ap legat  mol t a  f amí l i a .  A l l à  s’h i  envasaven  e l s  tomàquets ,  es  com -
pr ava  c arn  p ic ada  p er  f e r  b ot i f a r r a ,  es  f e ien  e l s  pane l le t s  i  e s 
p osaven  les  anxoves  en  sa lmorr a ,  ent r e  mol tes  a l t r es  ac t i v i t a t s .  

Amb 15  anys  va  t r eba l l a r  a  l a  pas t i s ser ia  Ba ixas .  E l  par e  l i  t r oba 
aques t a  f e ina  d’es t iu  amb l ’e sp er anç a  que  se’n  desd igu i .   Res  mes 
l luny,  a  en  Jord i  se  l i  obr e  un  món nou . 

Despr és  de  formar-se  a  l ’e sco la  d’Host a ler ia  Jov ia t  de  Manr esa , 
passa  p er  mol tes  cu ines :  Casa  I r ene  -on  cone ix  a  l a  seva  dona 
Sònia  Pr o f i tós- ,  Ne iche l ,  Joan  P iqué  i  Jean  Luc  Figuer as .  L’any 
1998 obr e  l ’Abr evader o  a  l ’Av inguda  Par a l · l e l  de  Bar ce lona  amb 
Sònia  Pr o f i tós ,  que  es  f a  c àr r ec  de  l a  sa la .  Un  r es t aur ant  mo dest 
amb b ona  cu ina .  

E l  2002 e l  t àndem Vi là-Pr o f i tós  inaugur en  l ’A lk imia ,  i  e l  r es-
t aur ant  té  un  èx i t  immediat :  una  es t r e l l a  Miche l in  des  de  l ’any 
2004 i  pr emi  pas t i s ser ia  de  l a  gu ia  “Lo  me jor  de  l a  gas t r onomia” 
l ’any  2006.  

Despr és  de  13  anys  a l  c ar r er  Indúst r i a  de  Bar ce lona ,  l ’A lk imia 
aba ixa  p er s iana  i  r eobr e  e l  juny  de l  2016  a  l ’ed i f i c i  de  l a  f àbr i c a 
Mor i tz ,  cer veser a  amb la  qua l  Vi l à  co l · l ab or a  des  de l  2011  com a 
Dir ec tor  Gas t r onòmic  de l  g rup. 

L’any  2021  ha  r ebut  e l s  t r es  so l s ,  p er  una  t r a jec tòr ia  amb la  que 
cont inua  esb ossant  e l  demà amb va lor s  t r ad ic iona l s  com e l  cu l te 
a l  b on  pr o ducte  i  e l  t r eba l l  manua l .  
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Premi  Revelac ió  2021

RAFEL MURÍA i FRANCH

Nascut  a  E l  Per e l ló  en  un  f amí l i a  de  l l a r ga  t r ad ic ió  ab e l le r a . 
Cr escut  entr e  f lor s  i  e i xams ,  l a  mel  de f ine ix  e l  seu  imag inar i  més 
ín t im.   Dip lomat  l ’any  2012 a  l ’Esco la  Hofmann de  Bar ce lona 
començ a  l a  seva  c ar r er a  pr o fess iona l  a l  Res t aur ant  Vi l l a  Ret i r o 
de  Xer t a  i  r ecorr e  r es t aur ants  d’a l t  pr es t ig i  in ternac iona l  com e l 
Res t aur ant  Miche l  Br as  a  Lag io le ,  Fr anç a  o  Vi l l a  Maie l l a  a  Pes-
c ar a ,  I t a l i a .  Aques t a  t r a jec tòr ia  es  veur à  cu lminada  en  ar r ibar  a 
ser  e l  segon  xe f  a  l ’exc lus iu  r es t aur ant  par i senc  L’Ate l ie r  de  Joe l 
Robuchon Sa int-Germain . 

Amb 23 anys  a r r iba  a  Cornude l l a  p er  inaugur ar  una  nova  e t a-
pa  de l  r es t aur ant  Quatr e  Mol ins .  Des  de l  pr imer  moment  té  l a 
in tenc ió  de  fe r  una  cu ina  contemp or ània  que  p osa  en  va lor  e l s 
pr o ductes  i  va r ie t at s  autòc tones .  

Par la r  de  R a fe l  Mur ia  és  f e r -ho  de l  guanyador  de  l ’ex igent  Con -
cur s  Nac io na l  de  Gas t r onomia  Tony ina  Ro ja  BALFEGÓ l ’any 
2018.  La  seva  Roya l  de  Sangatxo  de  Tony ina  Ro ja  l i  va  r ebr e  100 
punts  de  Mart ín  Ber asategu i ,  l a  puntuac ió  màx ima  qu i  va  confes-
sar  no  a  ver  donat  mai  aques t a  puntuac ió  en  c ap  concur s .  

Aques t a  humi l i t a t  no  l i  ha  imp edi t  segu i r  r eco l l in t  èx i t s  com la 
nominac ió  a  Cuiner  Reve lac ió  Madr id  Fus ión  2019  amb la  que 
sa l t a  de f in i t i vament  a  l a  pr imer a  l ín ia .  L' any  2020 e l  seu  pr o jec-
te  r ep  l a  menc ió  “e l  P la t”  a  l a  Guia  Miche l in ,  i  enguany  ha  obt in -
gut  l a  pr im er a  Es t r e l l a ,  p er  a  e l l  p er ò  t amb é  és  l a  pr imer a  p er  un 
r es t aur ant  de  l a  comar c a  de l  Pr ior at . 

R a fe l  Mur i a  és  un  xe f  senz i l l ,  humi l ,  apar entment  ver gonyós  i 
amb la  inquie tud  de l  que  vo l  apr endr e  c ada  d ia . 
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Premi  Cap  de  Sa la  2021

JAVIER OLIVEIRA
i VELOSO

Nascut a  Ourense l’any 1976,  comença la  seva trajectòria professio-
nal  a  molt  primerenc a edat .  Després del  ser vei  mil itar  s ' incorpora 
a Via Veneto com a a judant de c ambrer i  en poc temps es converteix 
en Cambrer el  que l i  suposa el  reconeixement com a mil lor cambrer 
de l’ Institut  Català de Cuina l’any 2002. 

Amb formació en cocteleria ,  formatges i  enologia l’any 2004 es 
anomenat primer Maître del  restaurant .  És un apassionat de la  seva 
feina i  actualment té al  seu c àrrec un equip de sala de 15 per sones.
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Premi  Espec ia l  de  l 'Acadèmia  2021

ASSOCOME
Empreses de Mercabarna

Una or gani tzac ió  sense  àn im de  lucr e  que  op er a  des  de  l ’any 
1999.  Agrupa  l a  ma jor ia  de l s  empr esar i s  i  e l s  op er ador s  que  des-
envo lup en  l a  seva  ac t i v i t a t  a l  r ec inte  de  Mer c abarna .  Reune ix  un 
to t a l  de  140 assoc iat s ,  a  més  de l s  g r emis  ma jor i s tes  de  Fru i tes 
i  Hort a l i s ses  (AGEM)  i  Pe ix  i  Mar i sc  (GMP) .  Tr aduï t  en  nombr e 
d 'empr eses  se  s i tua  a  pr op  de  l es  600 company ies ,  de  l es  qua l s  l a 
ma jor ia  són  company ies  ma jor i s tes  de  pr o ductes  f r escos .

So l idar i t a t  i  vo lunt at  ext r emes  son  dos  conceptes  que  sense  dub-
te  de f ine ixen  e l s  ma jor i s tes  i  empleats  de  Mer c abarna .  Ho  van 
demostr ar  amb escr e ix  dur ant  e l s  pr imer s  mesos  d’es t at  d’a l a rma 
i  segue ixen  fent-ho  dur ant  to t a  l a  pandèmia ,  no  de ixant  de  pr o-
ve i r  a  b ot ig ues ,  mer c ats  o  sup ermer c ats  p er  gar ant i r   que  to thom 
p ogués  a l iment ar-se .  Mai  van  f a l t a r  verdur es ,  f ru i tes ,  p e ix ,  c arn 
o  av i r am a  l es  nos t r es  l l a r s  g r àc ies  a  l ’e s for ç  ingent  de l  p er sona l 
i  de  l es  empr eses  de  Mer c abarna .
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TAULA
    DIRECTIVA

Artur Carulla i Font
Vicepresident

Joan Font i Torrent
Secretari General

Montse Folch i Munuera
Vocal

Jordi Montaña i Matosas
Vocal

Àlvar Sanclimens i Armengou
Vocal

Joaquim Uriach i Torelló
Vocal

Josep Vilella i Llirinós
Vocal

Carme Ruscalleda i Serra
Vicepresidenta

Ramon Agenjo i Bosch
Tresorer 

Rosa Mayordomo i García
Vocal

Valentí Roqueta i Guillamet
Vocal

Paco Solé i Parellada
Vocal

Quim Vila i Betriu
Vocal

Elena Yepes i Evangelista
Vocal

Carles Vilarrubí i Carrió
President
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Sr. Ferrán Adrià i Acosta

Sr. Ramon Agenjo i Bosch

Sr. Ricard Aixelà 
i Campanales

Sr. Alejandro Alcaraz i Sanz

Sr. Oriol Balaguer i Mestres

Sr. Raül Bobet i Almenara

Sr. Miquel Brossa i Real

Sra. Cristina Cabañas
i Rodriguez

Sr. Josep Capdevila i Nogue

Sra. Magda Carlas 
i Angelats

Sr. Artur Carulla i Font

Sr. Josep Casas i Febrer

Sra. Sara Castellví 
i de Simón

Sr. Ramon Cierco i Noguer

Comte De Sert

Sr. Jordi Cortada i Passola

Sr. Francesc Dabán i Hijazo

Sr. Miquel Espinet i Mestre

Sr. Eugeni Fabregat i Mora

Sr. Luis Ignacio Ferrer 
i Figueras

Sr. Sergi Ferrer-Salat 
i Serra Di Migni

Sra. Montse Folch i Munuera

Sr. Joan Font i Torrent

Sr. Carles Gaig i Framis

Sr. Ignacio García-Nieto
i Portabella

Sr. Gerardo García-Ventosa
i López

Sra. Rosa Gelpí i Monasterio

Sr. Josep M. de Hita 
i Planella

Sr. Alex Jaumandreu i Patxot

Sr. Jorge Linati i de Puig

Sra. Montserrat Mascaró 
i Alemany

Sr. Bartolomé Masoliver
i Roderas

Sra. Rosa Mayordomo i García

Sr. Enric Medina i Delmonte

Sr. Josep Monje i Canut

Sr. Jordi Montaña i Matosas

Sr. Javier de las Muelas 
i Fernández

Sra. Glòria Noguer i de Ferrer

Sr. Jordi Peyri i Rey

Sr. Lluis Planas i Martínez

Sr. Joan Ras i Sirera

Sr. Enric Ribera i Gabandé

Sr. Joan Roca i Fontané

Sr. Pasqual Roca i Riera

Sr. Valentí Roqueta 
i Guillamet

Sr. Paco de la Rosa i Torelló

Sr. Mario Rotllant i Sola

Sra. Carme Ruscalleda i Serra

Sr. Josep M. Sanclimens
i Genescà

Sr. Jon Sarabia i Barrutia

Sr. Ramon Serra i Agut

Sr. Paco Solé i Parellada

Sr. Rafael Soriano i Llompart

Sr. Albert Sumarroca 
i Claverol

Sr. Miquel Torres i Maczassek

Sr. Joan Tàpia i Nieto

Sr. Joan Uriach i Marsal

Sr. Joaquim Uriach i Torelló

Sr. Quim Vila i Betriu

Sr. Carles Vilarrubí i Carrió

Sr. Jordi Vilaseca i Brugueras

Sr. Josep Vilella i Llirinós

Sr. Lluis Vinyes i Jordà

Sra. María Vives 
i R. de Hinojosa

Sra. Elena Yepes i Evangelista

ACADÈMICS



AMB LA 
COL LABORACIÓ 

CLUB
D'EMPRESES


