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El MNAC acoge un homenaje póstumo al chef Santi Santamaría. Hoy se estrena la exposición "Cartas de toda una vida".

El MNAC acoge un homenaje póstumo al chef
Santi Santamaría.
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La profesión gastronómica rinde homenaje a Santi
Santamaría
La Academia Catalana de Gastronomía y Nutrición recuerda al chef catalán, fallecido en 2011 El pasado 16 de febrero
se cumplió una década de la muerte de Santi Santamaría a los 53 años. Fue en Singapur, donde había viajado para
poner en marcha un...
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La profesión gastronómica rinde homenaje a Santi
Santamaría
La Academia Catalana de Gastronomía y Nutrición recuerda al chef catalán, fallecido en 2011 El pasado 16 de febrero
se cumplió una década de la muerte de Santi Santamaría a los 53 años. Fue en Singapur, donde había viajado para
poner en marcha uno...
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La profesión gastronómica rinde homenaje a Santi
Santamaría
La Academia Catalana de Gastronomía y Nutrición recuerda al chef catalán, fallecido en 2011 El pasado 16 de febrero
se cumplió una década de la muerte de Santi Santamaría a los 53 años. Fue en Singapur, donde había viajado para
poner en marcha un...
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l'empenta i l'energia de Santi Santamaria van reviure ahir la nit al Museu Nacional d'Art de Catalunya company De professió van
retrobaràs del CAP de Sant Celoni en el desert versari de la seva voltants propis de la cuina catalana com Joan Roca Carme
Ruscalleda de Nandu Jubany els germans Torres també personalitats com el conseller d'economia Jaume Giró Hola aconsellar
Francesc com un altre amenitzat per la Acadèmia de gastronomia i nutrició que va posar en valor la figura de Santi Santamaria com
un visionari de la cuina catalana Maria Cusó personatge polièdric cuiner lletraferit curiós viatge així el recordaven ahir amics i
coneguts en l'emotiu acte que va organitzar el acadèmia de Bach astronomia un vídeo nari que passa que valorar la tradició
culinària catalana com recordaven Nandu Jubany Carme Ruscalleda i Jordi Vilar en declaracions a RAC1 lo més important és que
ens va fer creure amb el producte de moment per INS quedem i el gran poder que tenia la cuina catalana i Mònica que era per
creure en su no són molts els que vàrem veure de la fonda de Santa Maria de posar en valor el paisatge d'estimar productor de
protegir-lo tot era de l'entorn sempre sempre ha sigut una forma de ser que jo retrassat el món de la restauració Santi ho va fer molt
abans que ningú eh posar amb tu de relleu Vilà Premi Nacional de gastronomia et va ser precisament l'encarregat de servir el sopar
una patata Augusta Santa Maria de l'alquímia cuina amb l'antiga vaixella de coure que feien servir a Can faves una preciosa
connexió entre passat present i futur que demostra que el llegat del de Sant Celoni està més bé que mai hi

La huella y la energía de Santi Santamaría
revivieron anoche en el MNAC.
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L'acadèmia catalana de gastronomia homenatja al xef
Santamaria
El museu MNAC acull aquesta setmana la mostra'Cartes d’una vida' i un menú preparat per Jordi Vilà del restaurant
Alkimia L'Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició ha homenatjat el xef Santi Santamaría quan fa deu anys de la
seva mort. El MNAC...
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Homenaje a Santi Santamaria
La Acadèmia Catalana de Gastronomia celebró un homenaje a Santi Santamaria en el MNAC el miércoles noche con
una cena liderada por Jordi Vila. A la ceremonia se unieron varios de los mejores chefs catalanes y en el hall se mostró
la colección de ...
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La Academia de Gastronomia
homenajea a Santi Santamaria
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aquesta hora La acadèmia Catalana de gastronomia ret homenatge Santi Santamaria Avui que fa 10 anys de la seva mort de la
mort del cuina i l'altra es fa el Museu Nacional d'Art de Catalunya on també s'inaugura la mostra cartes d'una vida dedicada al
centre Sant Celoni déu-n'hi-do 10 anys ja seguint la Maria Cusó Maria Bona nit Hola bona nit doncs ara mateix el propietari de les
Set Portes perquè solé-parellada estan l'estan la figura de Santi Santamaria un pioner de la cuina catalana que vas haver apostat
llàstima la gastronomia de casa nostra així recordaven també saps com Nandu Jubany Carme Ruscalleda en declaracions a RAC1 i
que va deixar el Santi va ser molt gran primer ens va fer el més important és que ens Creure amb el producte i molt ben parit
quedem i el gran poder que tenia la cuina catalana i l'Enrique que era perquè veure'ns o no són molts els que vàrem veure de la
fonda de Santa Maria de posar en valor el paisatge d'estimar productor de protegir-lo que dona caràcter la nostra taula al vestíbul
del Museu Nacional d'Art de Catalunya s'hi poden veure ara una cinquantena de cartes de restaurants de tot el món que Santa
Maria Josep Vilella banco la Xina durant anys després ja haurà un sopar de càrrec de Jordi Vilar xat de l'alquímia Premi Nacional de
gastronomia

La Academia Catalana de Gastronomía rinde
homenaje a Santi Santamaría, ya que hoy se

cumplen 10 años de su muerte.
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10 años sin Santi Santamaria: el homenaje a un chef
poliédrico
La Acadèmia Catalana de Gastronomia recuerda al chef de El Racó de Can Fabes con una cena y una exposición en el
MNAC Varios de los chefs que han asistido al homenaje flanquean al presidente de la Acadèmia Catalana de la
Gastronomia, Carles Vil...
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Qui perd els orígens perd identitat
Si alguna cosa distingeix Catalunya és l'enorme capacitat per reproduir permanentment personatges especials i d'un
gran talent en les seves professions. A voltes són gairebé únics, surten del no-res més absolut i assoleixen un lideratge
gairebé im...
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L'Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició
homenatja el xef Santi Santamaria al MNAC
ACN Barcelona.-L'Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició ha homenatjat el xef Santi Santamaría quan fa deu anys
de la seva mort. El MNAC ha acollit només per aquest dimecres la […] ACN Barcelona.-L'Acadèmia Catalana de
Gastronomia i Nutrició ...
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El chef Santi Santamaria recibe el homenaje de la
profesión
Barcelona, 24 nov (EFE).- La Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició ha rendido este miércoles homenaje en el
Museo Nacional de Arte de Catalunya (MNAC) a Santi Santamaria, referente gastronómico...
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L'Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició
homenatja el xef Santi Santamaria al MNAC
ACN Barcelona.-L'Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició ha homenatjat el xef Santi Santamaría quan fa deu anys
de la seva mort. El MNAC ha acollit només per aquest dimecres la mostra 'Cartes d'una vida', que està formada per 50
cartes de re...
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Santi Santamaria recibe el homenaje de la profesión
En febrero de este año en curso se cumplieron diez años del fallecimiento de Santi Santamaria. Como sucede con otros
grandes revolucionarios, su legado no nos ha abandonado. De hecho, sigue más vivo que nunca inspirando a quienes
gracias a él, for...
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Trail Mallos de Riglos, un lugar por descubrir
La prueba oscense que se celebrará el próximo 12 de diciembre presenta dos circuitos con los que el participante podrá
descubrir los Mallos de Riglos y la Sierra de Loarre. Un lugar mágico que no deja a nadie indiferente. Falta poco, muy
poco para...
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però abans deixeu-me saludar el president de la cara La gastronomia i nutrició en Carles Vilarrubí tenim el telèfon m'ho vol dir ha
Carles Hola molt bon dia perquè s'ha aquest vespre anunciava bé aquest vespre el món de la gastronomia reunirà ni més ni menys
que la sala oval del MNAC és espectacular per en diumenge a Santi Santamaria que fa 10 anys que que va morir explicar ens Crec
que ha preparat per aquesta nit Carles un la cadena organitzat primer un una exposició titulada cartes de la meva vida on havíem
fet un recull en Santi a demés de tenir una Biblioteca Nacional de coser vida una connexió de les cartes dels restaurants d'arreu del
món que més el banc copsar i què més el van marcar que més li van agradar i hem seleccionat una 50n 50 i les exposarem amb
una exposició que Juguetilandia acadèmic de l'illa de farà a recollir-les seleccionat i la gent preparada Si hi som de 8 a 9 del vespre
amb una exposició al-madan d'aquestes cartes que tenen un relat específic en relació a la cuina que va fer en Santi durant tota la
seva vida i després fem un un un un sopar homenatge del cole glossa de del personatges Happy correrà a càrrec del acadèmica en
Paco Soler Parellada Com és que han hagut de passar 10 anys perquè se li faci aquest reconeixement en Santi Santamaria no és
trobareu especifica que hagin tingut que passar 10 anys ensenyament l'academia igual que ho va fent el seu diamant Manuel
Vázquez Montalbán o el Néstor Luján No us convenen rodades i d'alguna manera està t'encanti ara si demà perspectiva en el temps
per poder i realment d'una aquesta De fet no hem esperat 10 anys Era l'any passat havíem previst fer-ho no no anem aquí del desè
aniversari si no l'any passat bé l'any que volia fer i m'ha pandèmia per davant la pandèmia per demà sigut aquells que volen que
sigui aniversari damunt dels mèrits que jo crec que que se li poden atribuïen Santi Santamaria ells a aquesta aposta i que s'ha
defensa Per la cuina de proximitat abans era tossuderia entre d'altres i està tot cor cartes correcta en Santi en aquest sentit però no
Solsament independentment de que ell es va emmirallar i perquè perquè era un home que va mirar cap al nord i que li agradava
molt aprofundir perquè li va agradar molt avui francesa ella sonava que passo un gran estudiós de la cuina catalana i la baixa un
pioner i va inventar d'alguna manera la la la la la nova cuina catalana però la seva bàsic perquè són autodidacta Aprovació de
Ribes i la cuina catalana i la cuina del proper treballant amb la cuina de trucar i amb el producte de proximitat molt copiar-la
geografia una podem i la Geografia vol dir la identitat i per tant al voltant la proximitat com mútua dius Carles Moltíssimes gràcies
per explicar-nos com serà aquest homenatge que vagi molt i molt bé Esperem que no sigui passat el paraigua que hi podeu assistir
tot sense Mas de complicacions i que tingui que Toman aixecada que es mereixen Santi Santamaria Una abraçada Carles Gràcies
gràcies

Entrevista a Carles Vilarrubí, presidente de la
Academia Catalana de Gastronomía y Nutrición,
que esta tarde rinde un homenaje al chef Santi
Santamaría en el MNAC cuando se cumplen 10

años de su ....
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aquella Per cert que la acadèmia Catalana de gastronomia i nutrició ret homenatge avui a Santi Setmana Santa Maria del 10è
aniversari de la seva mort durant l'acte que es farà el Museu Nacional d'Art de Catalunya es podrà visitar la mostra cartes de tota
una vida que recorre un dels restaurants per directes de Santa Maria sona 59 de cartes de restaurants de tot el món que tenim com
Josep Vilella comissari de l'exposició van recopilar durant anys després la presentació de l'exposició hi haurà un sopar a càrrec de
Pilar del restaurant Josep Jordi Vilar del restaurant Alkimia premi nacional Astronomia

La Academia Catalana de Gastronomía y Nutrición
rinde homenaje hoy al chef Santi Santamaría en el

décimo aniversario de su muerte.
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El primer entre els grans
El Punt. Opinió Joan Font. Secretari General de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia. La cuina catalana és una cuina
basada en la tradició, en la forma de fer del país i en els productes de la terra. Neix i es desenvolupa a partir dels plats
que pre...

Pulse aquí para acceder a la versión online24 Noviembre, 2021

@ FEDERACIÓ
D'HOSTALERIA DE LES...

P.23

http://gihostaleria.org/el-primer-entre-els-grans/


Eshob colabora en el Homenaje que realiza la Academia
de Gastronomía a Santi Santamaria
40 alumnos de GM de Servicios de Restauración y 5 de GM de Cocina son los elegidos Casi 50 alumnos de la Escuela
Superior de Hostelería de Barcelona, entre alumnos de cocina y de sala, participarán en el homenaje al reconocido chef
Santi Santamari...
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a cuina catalana és una cuina basada
en la tradició, en la forma de fer del
país i en els productes de la terra.

Neix i es desenvolupa a partir dels plats
que preparaven les mestresses a les ma-
sies o els pescadors arran de mar. És una
cuina noble, clara i honesta que permet re-
conèixer i gaudir d’allò que estem menjant i
que evoluciona, amb el temps, fins a esde-
venir la base de les fondes i les cases de
menjar.

Passats els anys, amb els canvis socials
i l’arribada d’una millora econòmica gene-
ral remarcable, la demanda canvia i la cui-
na evoluciona cap a la gastronomia. Cata-
lunya ja no vol tan sols menjar per a satis-
fer una necessitat fisiològica, sinó que, ans
al contrari, vol dinar, o sopar, que no és el
mateix i, a més, gaudir-ne a bastament, so-
cialment o en família.

Aquest origen tradicional constitueix
l’arrel i és on rau l’èxit de grans catedrals
de la cuina catalana com ara l’Hispània a
Arenys de Mar, el Motel Empordà a Figue-
res, Can Boix a Martinet o Can Gaig a Bar-
celona; tots ells originàriament establi-
ments de parada i fonda, que van saber ca-
minar cap a l’excel·lència i ser mereixedors
d’elogis i reconeixements internacionals.

Amb aquesta filosofia, l’any 1981, fruit
de l’atzar i de la necessitat, com a conse-
qüència d’un greu ensurt familiar, Santi
Santamaria, i la seva esposa, Àngels Serra,
inicien una incerta aventura i obren, als bai-
xos de casa seva, El Racó de Can Fabes,
només els caps de setmana i el dia de mer-
cat a Sant Celoni, amb una oferta senzilla i
sense pretensions.

Ràpidament, el repte es consolida, la ne-
cessitat es converteix en passió i Santi
Santamaria inicia un meteòric i imparable
camí cap al reconeixement internacional.
Santi Santamaria és el primer cuiner català
a accedir al grup dels més grans de l’uni-
vers culinari, el primer a aconseguir, tan

L sols tretze anys després de l’obertura del
local, les tres estrelles Michelin, el primer
català a formar part i rebre els més alts ho-
nors de la comunitat gastronòmica mun-
dial i, finalment, en consolidar-hi una in-
fluent posició, fins a aconseguir set estre-
lles Michelin entre tots els seus restau-
rants: El Racó de Can Fabes, a Sant Celoni,
Vallès Oriental (3); Santceloni, a Madrid
(2); Evo, a Barcelona (1), i Tierra, a Valdepa-
lacios de Torrico, Toledo (1).

Els genis deixen sempre herències me-
morables i ell no podia ser menys. Ens que-
da per al record el seu incomparable i in-
imitable jarret de vedella, la papada amb
caviar o les tripes de bacallà amb botifarra
negra, sense oblidar la llagosta amb alfà-
brega o el garrí ibèric.

Santi Santamaria va ser un autèntic
gastrònom i, a més d’un incomparable cui-
ner, també un autèntic erudit, un lector
empedreït i un amant de la investigació i la
perfecció culinàries. Va bastir una bibliote-
ca gastronòmica poc freqüent, tant per la
seva extensió com per la seva qualitat,
amb diversos milers de volums, notes i ma-
nuscrits i va escriure diversos llibres, des
de La cocina de Santi Santamaria (1999)
fins a La cocina al desnudo (2008), la seva
darrera obra escrita i que tants disgustos li
va comportar.

Hi ha polèmiques especialment estèrils i
que, passat el temps, i si és que algun dia la
mereixien, perden per complet importàn-
cia. En tot cas, Santi Santamaria va ser un
cuiner magistral, d’una coherència concep-
tual indubtable, honest amb el producte,
amb la terra, amb els seus clients i amb les
seves opinions.

Aquest any, l’Acadèmia Catalana de
Gastronomia i Nutrició li ret un sincer, sen-
tit i molt merescut homenatge com a reco-
neixement a qui, a Catalunya i per ordre
temporal, va ser el primer entre els més
grans.

El primer
entre els grans
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OPINIÓ

Santi Santamaria, en una imatge d’arxiu presa l’any 2009 ■ QUIM PUIG

Joan Font
Secretari general de l’Acadèmia Catalana de Gastronomia
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En deute amb l’homenot de Can Fabes

La cuina catalana sempre 
estarà en deute amb 
Santi Santamaria, el xef 
que va obrir tants ca-
mins, l’homenot que, 

des de Can Fabes, va apostar per 
reinterpretar la tradició gastronò-
mica del país amb una passió sin-
gular, una dèria fecunda que sabia 
encomanar als seus equips i tam-
bé als comensals. En aquest sentit, 
Santi Santamaria ha estat una ins-
piració inesborrable per a molts 
professionals que avui són recone-
guts per la seva creativitat i el seu 
bon fer. 

Ha passat una dècada des de la 
mort de Santi Santamaria i l’Aca-
dèmia Catalana de Gastronomia i 
Nutrició ha volgut retre-li un ho-
menatge, per recordar tot allò que 
va fer i tot allò que ens va ense-
nyar. El seu llegat perviu i, més en-
llà de polèmiques, rivalitats i ten-
dències, cada dia veiem més clar 
que, des del cor del Montseny, 
Santamaria va ser dues coses alho-
ra: un repensador del nostre patri-
moni gastronòmic i un far de sensi-
bilitats lligades al territori i el pro-
ducte de qualitat. Era un xef que sa-
bia molt bé el que feia i, a més, sabia 
explicar-ho, a vegades amb vehe-
mència, també amb tendresa, 
sempre amb intel·ligència. 

L’obra de Santi Santamaria gira 
al voltant de tres conceptes: sim-
plicitat, proximitat i sinceritat. 
Potser perquè va ser un autodidac-
te que va investigar a peu de fo-
gons, sempre va posar per davant 
una interpretació simple –no pas 
fàcil– de la cuina, com passa amb la 
prosa del seu admirat Josep Pla, 
que defuig els barroquismes i l’ex-
cés d’artifici perquè troba en la na-
turalitat el secret de l’expressió. 
Així, amb aquest capteniment, en 
Santi imaginava i cuinava els seus 
plats, empès per la voluntat de de-
lectar els comensals amb la redes-
coberta dels sabors, com si el món 
comencés de bell nou cada jornada. 

Simplicitat no és sinònim de senzi-
llesa sinó de concreció, de síntesi 
i de depuració sàvia de molts co-
neixements i experiències. Simpli-
citat és aplicar-se en l’excel·lència 
que no gesticula ni vol solemnitats, 
en el resultat assolit des del treball 
exigent, pacient i metòdic. 

La proximitat és la clau de vol-
ta de tota la cuina de Santamaria, 
que no es pot desvincular d’una ge-
ografia concreta, d’una identitat, 
d’un arrelament i d’una memòria. 
Per al xef Santamaria, la terra i el 
plat són expressió d’un mateix 
cosmos que dona sentit a l’ésser 
humà, a partir de les vivències 
col·lectives i del pas del temps da-
munt del paisatge. Menjar i con-
templar vindria a ser el mateix 
exercici, una manera de compren-
dre el que ens envolta, a partir d’un 
realisme que esdevé poètic mit-
jançant el gust i la consciència 
d’aquest, quan fem de l’alimenta-
ció una celebració de vida, de cul-
tura, de comunicació i d’amistat. 
Menjar és rememorar, penetrar en 
el laberint del temps, respirar al-
tres vides... Menjar és, en la filoso-
fia d’aquest homenot, viure més 

intensament. En Santi era un ofi-
ciant pulcre d’aquestes litúrgies, 
amic dels seus amics, i un guia sen-
se parangó per a tots aquells que 
tastaven els seus plats. 

En tercer lloc, la sinceritat és la 
musculatura del projecte gastro-
nòmic, estètic i ètic de Santi San-
tamaria, que va convertir aquest 
atribut en una militància i una 
bandera, no sempre compresa per 
tothom. Sinceritat a l’hora de 
plantejar els seus periples i els 
seus reptes, amb capacitat de lide-
ratge, amb coherència i amb un 
enorme talent per passar de la 
pràctica a la teoria, sense oblidar 
mai que la cuina, com tot art, ha 
d’emocionar. Des de la sinceritat, 
Santamaria llegia, escrivia, xerra-
va i cuinava; era un home culte 
amb múltiples interessos, que sa-
bia fer connexions afortunades 
entre la raó i la passió, entre l’es-
peculació abstracta i la concreció 
d’un plat ben acabat. 

Una menció especial mereix el 
paper de Santi Santamaria com a 
mestre de cuiners i cuineres, men-
tor de tantes vocacions. La seva ca-
pacitat de transmetre l’ofici el va 
convertir en un magnífic referent, 
algú que generava estima i compli-
citat, que sabia potenciar el millor 
en els que l’acompanyaven.  

De la cuina a la taula i de la tau-
la, directament, als sentits. Aquest 
era el lema de Santi Santamaria. 
Moltes de les coses que ell va fer i 
va dir eren noves quan van aparèi-
xer, però no han perdut vigència, 
ans al contrari. Com a pioner i com 
a visionari d’una nova cuina catala-
na, que volia ser local i global alho-
ra, en Santi és un dels grans i, com 
a tal, hem de recordar-lo. Com he 
escrit al començament, estem en 
deute amb el xef Santamaria, tam-
bé amb el seu entusiasme prover-
bial, sense el qual no hagués tirat 
endavant tot el que va fer, sempre 
amb gran estima pel nostre país i 
per la gent.

CARLES VILARRUBÍ
PRESIDENT DE L’ACADÈMIA CATALANA 

DE GASTRONOMIA I NUTRICIÓ

Ha passat una dècada  
des de la mort de Santi 

Santamaria, un 
repensador del nostre 

patrimoni gastronòmic
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L’Acadèmia de Gastronomia homenatja a Santi
Santamaria
El reconegut xef Santi Santamaria, de Sant Celoni, serà homenatjat aquest dimecres al Museu Nacional d’Art de
Catalunya (MNAC), a Barcelona, 10 anys després de la seva mort. L’Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició
(ACGN) ha organitzat un sop...
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En deute amb l'homenot de Can Fabes
La cuina catalana sempre estarà en deute amb Santi Santamaria, el xef que va obrir tants camins, l'homenot que, des de
Can Fabes, va apostar per reinterpretar la tradició gastronòmica del país amb una passió singular, una dèria fecunda
que sabia...
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Carles Vilarrubí: “Santi Santamaria va ser el pioner de la
nova cuina catalana”
Es compleix el desè aniversari de la mort del xef del Racó de Can Fabes Ja fa anys que la cuina catalana s'ha convertit
en un referent gastronòmic a nivell mundial. Sens dubte, un dels noms que va contribuir a fer-la gran va ser el de Santi
San...
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En deute amb l'homenot de Can Fabes
La cuina catalana sempre estarà en deute amb Santi Santamaria, el xef que va obrir tants camins, l'homenot que, des de
Can Fabes, va apostar per reinterpretar la tradició gastronòmica del país amb una passió singular, una dèria fecunda
que sabia...
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Bullit de primavera a la santpolenca de Carme
Ruscalleda
L' Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició , aquest dimecres, 24 de novembre, a la Sala Oval del MNAC, retrà un
gran homenatge a la figura del xef Santi Santamaria , un personatge català capital en la història moderna de la
gastronomia interna...
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'Bullit' de primavera 'a la santpolenca' de Carme
Ruscalleda
La Acadèmia Catalana de Gastronomia i Nutrició , este miércoles 24 de noviembre, en la Sala Oval del MNAC, rendirá
un gran homenaje a la figura del chef Santi Santamaria , un personaje catalán capital en la historia moderna de la
gastronomía inter...
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avui demà el acadèmia de gastronomia i nutrició Catalana de retràs homenatge els ceps Santi Santamaria del 10è aniversari de la
seva mort Museu Nacional d'Art de Catalunya a les 8:00 del vespre durant l'acte inaugural a la mostra cartes de tota una vida que
exposaré una cinquantena de cartes de restaurants de tot el món que t'han Santamaria com Josep Vilella van anar recopilant durant
anys des de l'academia es vol aprofitar la família de la mort del 7 de Sant Celoni per posar en valor el seu llegat han parlava Carles
Vilarrubí president del Acadèmia de gastronomia de Catalunya aquest matí el món a RAC1 A partir d'aquí és una marca amb la seva
trajectòria Vital aconseguit t'estressis mirant per això no és el més important el més important des de dalt tiquet del nostre país és
que ell és un home que la seva trajectòria va baxauli al màxim nivell em demanen tres en tres dies no la simplicitat en la proximitat
amb La sinceritat després de la presentació de l'exposició hi haurà un sopar a càrrec de Jordi Vilar del restaurant Alkimia Premi
Nacional de gastronomia i

Mañana la Academia de gastronomía y Nutrición
catalana rendirá homenaje al chef Santi maría en

ele décimo aniversario de su muerte.
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dormi que faig la cuina catalana s'ha convertit en un referent Gastronòmic mundial sens dubte un dels nous Qui va contribuir a fer la
deixarem Basel Santi Santamaria al cel del Racó de Can fabes Què passa el temps que vola fa 10 anys que I de manera prematura
apressament demà el acadèmica de gastronomia i nutrició li trauran homenatge amb motiu d'aquest decenni versari i aquest matí
em volem parlar amb el president d'aquesta acadèmia Hola Carles Vilarrubí de tornar Bon dia Hola bon dia Bon dia ja feia falta no
un homenatge per una per una per un personatge com el sant de Santa Maria si feia falta perquè un homenot algun un gran Home
un personatge inexplicable Des del punt de vista a tots nivells Perquè de fet a la gastronomia catalana que falta esbandida en els
darrers anys en els darrers 20 30 anys però s'ha de mirar enrere des del altica i per això estan les acadèmies també no per veure
les coses en perspectiva i s'ha de mirar en perspectiva la Grande cobrar Què significat per la cuina catalana en Santi Santamaria
Santi Santamaria sonava que l'any per fer per fer una per mirar-ho això en perspectiva històrica no l'any 1981 Lliga sense cap
sense cap professió dient de especifica anar a l'ofici en Lliga 1 en els baixos de Sant Celoni que nos baixos de Sant Celoni Els caps
de setmana el dia del mercat engega un petit restaurant i i en tres anys Com segueix la tercera Estrella baixar la primera Teresa és
el primer restaurant de 3 Estrelles Michelin de Catalunya és que el Ferran Adrià abans que la Carme Ruscalleda vas que els
germans Roca va arribar una cosa que em falta el primer el primer tres Estrelles Michelin Catalunya i a partir d'aquí és una maca la
seva trajectòria professional i Vital Doncs amb quatre quatre perquè les 3:30 només per un referent del que es considera València
restaurant La Masia de trajectòria Vital aconseguit tres Estrelles Michelin però és el més important el més important des de dalt tica
del nostre país és que ell és un el maca la seva trajectòria va El màxim nivell andana empresa en tres dies no la simplicitat el de
proximitat amb La sinceritat ell precisament perquè era una autodidacta de fer una cuina simple però no fàcil l'examen com dèiem la
proximitat amb el a Malgrat mirant la Geografia el territori en un home que va fer una cuina de munt de geografia i Vila peluca lo que
diem la cuina de proximitat amb els productes de la terra i mirant sempre emmirallant-se al nord amb alguna francesa gran
admiradora francesa i alguna manera va ser el pioner i el diccionari d'una nova cuina catalana Fermí Puig del diumenge a les un
article a La Vanguardia sentiment vi de va ser a conegut el mateix temps també maltractats 1% que mai I va arribar a la sola de la
sabata hi puc ser convindria aclarir per sempre que Santa Maria de ser un home de pes una me cultivat viatjat Oceà professió
confonc inquiet per saber cuiner de talent que com Alguns companys degeneració Igualment brillants va aconseguir l'Axel ànsia de
manera autodidacta sense l'avantatge de accedir a l'oficina partir de formació reglada el Santi ningú li va regalar resta i els artistes
acordes és totalment amb Fermí a part de que era el seu home i conèixer la trajectòria Vital personal i coma cuiner pensat
d'Hisenda Maria és una fer un accident hermosa periodística el diumenge passat anant amb Fermí algo que no passava per la
lectura de l'escriptura de la pintura ara la sobretaula selecció té una correcció de llibres langer la seva dona en qui va Gerard el
restaurant té una correcció de una biblioteca extraordinària I precisament en homenatge que demà li fem el Museu Nacional d'Art de
Catalunya i fem una Posició explica'm això que fem el Museu Nacional de Catalunya demà demà a les 8:00 fem una exposició de de
cartes de tota una vida primer les 8:00 tengo una de cartes de les seves cartes perquè i ademés de llibres una correcció de cartes
de tots els restaurants que l'ha visitat la seva vida i demana exposem 50 conjuntament cebes I també de la curació de Josep Vilella
que també era una altra una altra diu que també prusa a cartes i que hi farà de comissari d'aquesta exposició i fem una exposició de
les 50 cartes diguem-ne 50 tardes importants referents de restaurants que van marcar la seva trigen paborda que l'acabo res ni ell
ni en Josep i les exposem al Museu Nacional d'Art de Catalunya les 8:00 i després una exposició obert i després fem un sopar que
que el cuinarà en Jordi Vilà el premi nacional d'aquest any 2021 de restaurant Alkimia fa a confeccionat un sopar amb un Orden de
Palau Restaurant Alkimia és un fenomen És una meravella Cable mira-ho a internet any estat guardonat acceleració excelencia

Entrevista a Carles Vilarrubí, presidente de la
Academia Catalana de Gastronomía y Nutrición,

que esta semana rinde un homenaje al chef Santi
Santamari fallecido en febrero de 2011.
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acabo Carles Vilarrubí davant del Can fabes Sant Celoni ell tenia huevo Hotel Reimar Sant Celoni a Madrid en el grup amb tu que
la mort fa 10 anys ja no el barri va en el mitjó en el moment més important que estava des d'un punt de vista Gastronòmic va morir
amb plenitud és un home que no és una vaca permanentment estaven projectes i va morir a Singapur això està està dit un home
que els hi agradi la cendra història moltes i no volia que teníem el projecte és el que habitaba en activitat permanent Jo sempre
recordo a la seva la seva al seu lema personal que era de la cuina la taula i de la taula directament els sentiments Un home que
tiquet aquest aquest que l'Eva com evitar-la està permanentment en marxa No para I com tots els seus amics com Ara dèiem amb
Fermí són gent que ell ha sigut un mestre d'aquestes una té les seves qualitats ha sigut un gran mestre he tingut molts deixebles i
ens hem gaudit molt deia 7:00 després no és veritat ha generat moltíssimes estaries Millora perquè manera de com gran mestra que
sigut amb ningú darrere del alumnes i moltíssim Hernández que és maco Tant els germans Torres la quantitat de gent que passat
buides Vull dir que el seu mestratge fet consolidar i hem gaudit de la gastronomia català que estic en aquests moments gràcies ell
Avui ens ha visitat el Carles Vilarrubí recordeu que el Carles Vilarrubí és el president del acadèmia Catalana de gastronomia i
nutrició que demà li fa aquest gran homenatge que et Magno homenatge a la figura de sant de Santa Maria Recordeu bàsicament
RAC1 avui El Racó de Can fabes un restaurant de Sant Celoni ple Moltes gràcies i
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Grande entre grandes
La muerte repentina de Santi Santamaria en Singapur supuso un impacto emocional de primer orden. No solo en los
suyos próximos, sino en el conjunto del mundo de la cocina, que veía desaparecer uno de sus referentes más
importantes. Sobre las cir...
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10 años después de Santi Santimaria
Cuenta Pau Santamaria que hay una montaña mágica a la que mira todos los días y donde encuentra la energía de su
padre, que le da fuerzas incluso en los momentos más difíciles. “El Montseny es Santi”, dice el hijo del chef de Can
Fabes, de cuya ...
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El lujo de la simplicidad
El orgullo por sus orígenes, el respeto por el producto más próximo, el contacto con los pequeños productores, la pasión
por la lectura, la escritura, la pintura, la sobremesa... La devoción por su familia, por sus amigos, por sus colegas de
pro...
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